PANSTWOWA AKADEMIA NAUK STOSOWANYCH

im. Ignacego Moscickiego
w CIECHANOWIE

ul. Gabriela Narutowicza 9, 06-400 Ciechanow

Dotyczy postgpowania na ustuge

KAI.260.1.2025

Zalacznik nr 9 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA / FORMULARZ CENOWY

spoleczng pt.

Sukcesywne sSwiadczenie ustug

restauracyjnych oraz cateringowych dla potrzeb Panstwowej Akademii Nauk Stosowanych

im. Ignacego Moscickiego w Ciechanowie’’

USLUGI GASTRONOMICZNE i CATERINGOWE

Jednostka miary

Cena jednostkowa
brutto w PLN

Przekaski zimne

1 | Rybaw galarecie 100 g
2 | Ryba po grecku 100 g
3 | Sledzie w oleju 100 g
4 | Pétmisek seréw (wybor réznych 100 g
gatunkéw) i wedlin (wybor réznych
gatunkow)
5 | Tatar wolowy 100 g
6 | Polmisek migs pieczonych 100 g
7 | Wybor kanapeczek bankietowych na 100 g
bagietce
8 | Salatka jarzynowa 100 g
9 | Nugetsy (chrust drobiowy) 100 g
10 | Mini burgery 100 g
Laczna wartos¢ oferty brutto:
Dania grillowe
1 | Bigos/kapusta z suszonymi 250 g
grzybami/mloda kapusta
2 | Karkowka marynowana w przyprawach 100 g
3 | Szaszlyk z kurczaka 100 g
4 | Kaszanka z cebulg 100 g
5 | Kiszka ziemniaczana 100 g
6 | Kietbasa 100 g

Laczna warto$¢ oferty brutto:




Zupy

1 | Zupa lunch rézne smaki (rosét z 2509
makaronem, ogorkowa, pomidorowa z
ryzem/makaronem, barszcz ukrainski,
barszcz czysty
2 | Zupa krem rozne smaki (z biatych 2509
warzyw, dyniowa)
3 | Zupy gulaszowe, grzybowe (strogonov, 2509
krem z borowikow)
Laczna wartos¢ oferty brutto:
Mieso
1 | Kotlety z piersi kurczaka panierowane 100 g
2 | Roladki drobiowe 100 g
3 | Roladki schabowe 100 g
4 | Devolay z migsa drobiowego 100 g
5 | Poledwiczka wieprzowa w sosie 100 g
Laczna wartos¢ oferty brutto:
Potrawy rybne
1 | Sandacz 100 g
2 | Filet z tososia z grilla/smazony 100 g
Laczna wartos¢ oferty brutto:
Potrawy maczne
1 | Pierogi z migsem 200 g
2 | Pierogi z kapusta i grzybami 2009
3 | Kopytka 200 g
4 | Kluski $laskie 2009
5 | Krokiety z migsem 2 Szt.
6 | Krokiety z warzywami 2 szt.
7 | Nale$niki z warzywami 2 Szt.
8 | Nales$niki z owocami 2szt.
9 | Paszteciki z kapusta i pieczarkami 2 Szt.
Laczna wartos¢ oferty brutto:
Surowki i salatki
1 | Buraczki 100 g
2 | Warzywa z wody, zasmazane 100 g
3 | Mix zielonych satat z dodatkami 100 g
4 | Suréwka typu colestaw 100 g
5 | Ogorek kiszony 100 g
Laczna wartos¢ oferty brutto:
Dodatki
1 | Ryz, kasza 2009
2 | Frytki, ziemniaki pieczone 150 g
3 | Ziemniaki z wody/pure 200 g
4 | Sos czosnkowy/sos pomidorowy 50 ¢
5 | Sos vinegret 509
6 | Chleb 100 g
7 | Smalec 509

Laczna wartos$¢ oferty brutto:




Ciasta i desery

1 | Ciasteczka kruche 100 g
2 | Rogaliki nadziewane dzemem 100 g
3 | Ciasto typu tortowe z kremem 100 g
4 | Ciasto tradycyjne
5 | Sernik 100 g
6 | Makowiec 100 g
7 | Szarlotka 100 g
8 | Desery monoporcjowe (np. musy, panna 1 szt.
cotta)
Laczna wartos¢ oferty brutto:
Napoje
1 | Herbata wybor smakoéw — herbata w 1 szt.
torebkach, pakowana jednostkowo
(owocowa, zielona, migtowa, biata,
czarna, earl grey)
2 | Kawa z ekspresu, mleko 200 ml
3 | Woda butelkowana gazowana i 051
niegazowana
4 | Napoje stodkie gazowane (typu cola, 051
fanta, sprite, pepsi)
5 | Sok 100% owocowy (pomaranczowy, 1,01
czarna porzeczka, grapefruit)
6 | Kompot ze $wiezych owocéw/Kompot 200 ml
Z suszu

Laczna warto$¢ oferty brutto:

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Sukcesywne swiadczenie ustug restauracyjnych oraz cateringowych dla potrzeb
Panstwowej Akademii Nauk Stosowanych im. Ignacego Moscickiego w Ciechanowie’’

1)

2)

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

USLUGI CATERINGOWE I RESTAURACYJNE

Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca zapewnil Zamawiajagcemu mozliwos¢
organizacji dowolnej uroczystosci polaczonej z konsumpcja w obiekcie Wykonawcy
w miejscu do tego przeznaczonym (sala restauracyjna, sala bankietowa) oraz w innym
miejscu  jakie zostanie wskazane przez Zamawiajagcego W  zleceniu.
Warunek konieczny: Zamawiajacy wymaga, aby miejsce Swiadczenia ustug (sala
restauracyjna/bankietowa) znajdowalo si¢ w odleglosci nie wiekszej niz 15 km od
siedziby zamawiajacego, ul. Narutowicza 9, Ciechanow.

Swiadczenie ustug cateringowych lub restauracyjnych bedzie odbywato sie
sukcesywnie w okresie obowigzywania umowy w ramach organizowanych spotkan
przez Zamawiajgcego, na podstawie jednostkowego zlecenia w okresie obowigzywania
umowy.




3)

4)

5)

6)

7)

8)

9

W jednostkowym zleceniu Zamawiajacy okresli przed spotkaniem termin, liczbe
godzin obstugi, miejsce, liczbe uczestnikéw, zakres ushugi cateringowej lub
restauracyjnej.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do przygotowania kazdorazowo propozycji menu
zgodnego z charakterem imprezy w trzech wersjach 1 przestania go do Zamawiajacego
w celu ostatecznego zatwierdzenia.

Zamawiajacy kazdorazowo, najpdézniej na 7 dni roboczych przed planowang
uroczystoscig przekaze Wykonawcy droga elektroniczng (e-mail), ostateczng liczbe
uczestnikow uroczystosci.

Ustuga cateringowa lub restauracyjna obejmuje przygotowanie i dostarczenie positkow
wraz z serwisem kelnerskim, zapewnieniem zastawy oraz innego wyposazenia
niezbg¢dnego do realizacji zamdwienia

W ramach ushlugi cateringowej lub restauracyjnej Wykonawca bedzie $wiadczyt
nastgpujace positki: $niadanie, obiad, kolacje, uroczysta kolacje, bankiet, ognisko
(grill) lub imprezg okoliczno$ciowq.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zorganizowania zimnych napojow, wody
I sokow we wlasnym zakresie bez ponoszenia jakiejkolwiek dodatkowej optaty.
Zamawiajacy informuje, Ze nie akceptuje jednorazowych sztuécow, talerzy,
kubkéw w_przypadku organizowania ushlugi cateringowej. Wyjatek stanowi
organizacja uslugi cateringowej w plenerze.

10) Wykonawca zapewnia, ze posiada odpowiednie wyposazenie i zaplecze pozwalajace

na zorganizowanie eventu do 300 uczestnikow.

11) Wykonawca powinien posiada¢ auto do transportu cateringéw, ktore zostato

zaaprobowane przez SANEPID do tego celu dziatalnosci.

12) Wykonawca zobowigzuje si¢ do przygotowywania positkow ze $wiezych produktow

bez wykorzystywania potproduktow gotowych. Positki majg by¢ przygotowywane od
podstaw.

13) W ramach uslugi cateringowej/restauracyjnej Wykonawca zapewni:

a.

b.
C.

Q@ —+oa

==

Przygotowanie, dowoz i podanie positkoéw do miejsca, w ktorym bedzie odbywato si¢
spotkanie;

Zapewnienia sali restauracyjnej na co najmniej 90 osob;

przestrzeganie przepisow prawnych w zakresie przechowywania i przygotowania
artykuldw spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci 1 zywienia — Dz. U. z 2010 r. Nr 136 poz. 914 z pézn. zm.);

Swieze positki wysokiej jakosci;

przygotowanie stotdéw w sposob uzgodniony z Zamawiajagcym;

swiadczenia ustug na zastawie ceramicznej lub porcelanowe;;

dostarczania positkOw na miejsce wskazane przez Zamawiajagcego najpozniej na 30
minut przed rozpoczgciem spotkania;

zapewnienie obstugi kelnerskiej;

zebranie naczyn oraz uprzatni¢cie miejsca §wiadczenia ustug.

14) Wykonawca zobowigzuje si¢ do wykonania ustug objetych przedmiotem niniejszej

umowy Zz najwyzsza sumienno$cig 1 starannoscig, w sposob zapewniajacy peing
dyskrecje, z uwzglednieniem zawodowego charakteru prowadzonej dziatalnosci oraz
Z poszanowaniem interesOw Zamawiajacego, zgodnie z jej przeznaczeniem oraz
zobowigzany jest do przestrzegania warunkéw okreslonych w opisie przedmiotu
zamowienia.



15) Jednostkowe zlecenia bgda sktadane w sposob nastgpujacy:
1) do 20 0s6b - minimum do 10 dni przed terminem $wiadczenia ustugi;

2) od 21 do 60 0s6b - minimum do 20 dni przed terminem $wiadczenia ushugi;

3) od 61 do 120 0s6b - minimum do 25 dni przed terminem $wiadczenia ustugi;

4) od 121 0s6b - minimum do 30 dni przed terminem $wiadczenia ushugi.

16) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia rezerwacji positkow o nie wigcej
niz 20% osdb, nie poézniej niz na 2 dni przed rozpoczeciem zlecenia.

17) Po wykonaniu kazdego zlecenia strony sporzadza protokot odbioru potwierdzajacy
nalezyte wykonanie ushugi. Protokét odbioru powinien zawiera¢ zestawienie
obejmujgce liczbe faktycznie wykorzystanych positkow z rozbiciem na poszczegdlne

posifki.

OFERTA
USLUGI CATERINGOWE I RESTAURACYJNE

USLUGI CATERINGOWE I RESTAURACYJNE Cena brutto

w PLN

Przekaski zimne

Dania grillowe

Zupy

Migso

Potrawy rybne

Potrawy maczne

SurowkKi i salatki

Dodatki

Ciasta i desery

Napoje

Laczna warto$¢ oferty brutto:

..................... (miejscowosc), data: ..............

(Podpis(y)  osoby(osob)  upowaznionej(ych)  do
podpisania niniejszej oferty w imieniu
Wykonawcy(ow). Oferta w postaci  elektronicznej
winna by¢ podpisana  kwalifikowanym  podpisem
elektronicznym lub podpisem zaufanym lub podpisem
osobisty




